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Des friteuses de comptoir trés puissantes et
compactes, idéales pour les petits établissements
avec un grand débit ; Food truck, Snack, Camping,
Vente a emporter, Fétes foraines, ...

Caractéristiques techniques :

e (Construction simple et tres e (arantie pieces 2 ans et cuve
robuste 5 ans (prorata)

e Zone de froid pour emprisonner e C(Certifie CE, NSF et CGA
des particules pour prolonger
Putilisation de l’huile

Livrée avec

2 x V2 paniers en
acier nickelé avec
poignée en vinyle

Capaciteé d’'huile : 14L
Surface ouverte
de la cuve : 318 x 356mm

N
odeie gaz .
-

e (hauffe par des éléments
tubulaires a l'intérieur de la cuve
avec 3 brileurs gaz

e Puissance : 21kW

e Disponible en gaz naturel (G20) ou
gaz propane (G31)

e Raccordement gaz : 3/4" NPT
(21/27) en sortie verticale en
dessous de la friteuse

¢ Pas d'alimentation électrique
nécessaire

Capaciteé Puissance Production Dimensions (L/P/H) Poids

14 litres 21kw 20kg/h 384 x 743 x 622mm  50kg 2595€

Régulation par
thermostat
électromécanique
(93°C - 181°C)

Construction inox:
Cuve, habillage,
porte et support
panier

Vanne de vidange
1" (B25mm)
boisseau sphérique

Modele électrique :

1 résistance électrique plate en
inox 304 en forme de serpentin
pour un meilleur échange
thermique pour une chauffe
rapide de I'huile

e Puissance : 8,8kW

e Alimentation : 380V triphasé
90Hz (3PH+N+T)

e Livré sans cable, ni prise
électrique

Capacité Puissance Production Dimensions (L/P/H) Poids

14 litres 8,8kw 20kg/h 394 x 743 x 622mm  40kg 2795€
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