— Friteuse électrique haut rendement sur coffre a

erial cuve simple
Concue pour les friteries, brasseries, restauration collective,
food truck, restauration gastronomique, restauration rapide

imp

Imperial International

FRIFRI-PRECISION-PL-211

Fig. 1 : Modéle PL-211-H31-G0

Dimensions (mm) :
LxPxH:198 x 650 x 994

Caractéristiques de série :

. Construction robuste entierement en inox

. Résistances a spirales verticales relevables, pour un
nettoyage plus facile

. Economie d’huile : Systéme de filtration par gravité qui
augmente la durée de vie de I'huile de 75% (Fig.2)

. 1 recette programmable

. Tableau de commande intuitif avec affichage de la
température et minuterie

. Cuisson adaptative : Ajuste automatiquement les temps de
cuisson par rapport a la charge du panier

. Plage de température de 60 a 190°C

. Thermostat électronique tres précis (+ ou—1°C de la
température souhaitée)

. Alimentation électrique : 400V triphasé 50 Hz, 1 cable
d’alimentation

Fig.2 : Systéme de filtration de I’huile

Options (sur commande) :
* Pompe de retour de 'huile / Relevage automatique des paniers / Option de spécification SOLAS

Référence Nb panier Nb de cuve Capacité (L) 3 niveaux de Production Dimensions Poids (kg)
Puissance (kW) (kg/heure) LXPXH(mm)
PL211L31GO 1 1 9 Low :7,5 18 198 x 650 x 994 47
PL211M31G0 1 1 9 Medium : 9 20 198 x 650 x 994 47
PL211H31GO 1 1 9 High: 11 22 198 x 650 x 994 47

Imperial International SARL : 16 avenue Christian Doppler, Bat B4, ZA Sprirt, 77700 BAILLY-ROMAINVILLIERS, France
Tél:01.85.49.01.10 - Fax:09.72.47.75.83 - E-mail : sales@imperialinternational.eu - www.imperialinternational.eu

Ref: PL211 Edition : Décembre 2022



